
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お食事・体験・ショッピング 

天城町水産業振興拠点施設  

「うおっちょ」 

天城町浅間 322 番地 8 

11:00～18:00 

客席数：30 席 

定休日：毎週水曜日 

徳之島近海で水揚げされた水産物

を材料として、新鮮なお魚の料理を提

供しています。また、徳之島の特産品

として加工品の開発や販売拡大を図

り、地域の活性化を目的として整備さ

れた施設です。団体のお客様も受入可

能です。 

 





 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

茶処あがりまた 

天城町当部８９８ 

営業日は毎週の土・日のみ 

11:00～16:00 

要予約：090-5292-4314 

天城町の当部集落（限界集落）にあ

る小さなカフェです。 

地産地消を目指し、島の食材（自家

製栽培野菜）をふんだんに使用してい

ます。 

近くにはクロウサギ観察小屋もあ

りクロウサギの生態を学ぶことがで

きます。 





 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bistro Nova Costa 

鹿児島県大島郡天城町松原 3117-1 

18:00～23:00 

客席数：35 席 

定休日：不定休 

天城町松原にある、牛小屋を改装した

イタリアンレストランです。 

８割以上の食材が徳之島産。調味料も

手づくりしています。完全予約制で予約

状況や仕込み状況によって週１日か２日

お休みしています。 

 

 

 

■Instagram 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

徳之島食堂 

鹿児島県大島郡天城町岡前 610 

11:30～14:00（13:15〆切） 

18:00～23:00（料理ラストオーダー22:00 

ドリンクラストオーダー22:30） 

客席数：28 席 

定休日：木曜日 

ランチ：金曜日・土曜日・日曜日・月曜日のみ営業 

奄美群島随一のワイン品揃え。イタリア食材と徳之

島の素材を五感で楽しむがコンセプトです。イタリア

で出会ったワインやノンナ（イタリアのおばあちゃ

ん）の料理を徳之島の素材で贅沢に。 

徳之島食堂で使用しているフレッシュハーブ類は、

全て島内の生産者様に愛情もって育てていただいて

ます。朝摘みのフレッシュな香りと鮮度をお楽しみく

ださい。また、離島という立地もあり、お車での移動

が基本となりますので、運転者様もお楽しみいただけ

るようノンアルコールドリンクも数多くご用意して

いますのでご安心ください。 

 

 

 

■Instagram 



徳之島食堂
TRATTORIA

080 - 1713 - 1744
天城町岡前610

SA
F
E
 A

N

D 
DELICIO

U
S
 2

023

選べる楽しさ
　　　厳選した食材
　　　　　こだわりをお楽しみください。

※すべて税込み価格



・ レ モン酎ハイ　　　・カシス酎ハイ　　　・ス トロベリー酎ハイ

・ア ップル酎ハイ　　・マンゴー酎ハイ　　・パッシ ョ ン酎ハイ　 ・カルピス酎ハイ

・ ラ イ チ酎ハイ　　　・ピーチ酎ハイ　　・紫芋酎ハイ　　・ウーロン酎ハイ

生ビール

酎ハイ

(国�プレミアムビール)
・生ビール （ハー ト ランド ）

・ シ ャ ンデ ィガフ

・デ ィ ーゼル

・ボイ ラ ーメーカー

・生ビール 〈小〉

・ ノ ンアルコールビール
(ビール×ジンジャーエール)

(ビール×コーク)

(ビール×バーボンウイスキー)

4９0

６６0

550

国産ウイスキー

   ・プ レ ミアムハイボール　　
・コークハイ　　・ジンジ ャ ーハイボール

強炭酸サーバーだから旨い ！

ワールドウイスキー
６００

・ ジ ョ ニ ーウ ォ ーカー 〈黒 〉　 ・エヴァンウ ィ リアムス 〈黒 〉　 ・ホワイ トホース

・バ ランタ イン 〈 フ ァ イ ネス ト 〉　　 ・フ ォアローゼス

・ ラ フロ イグ 〈10年 〉

スコッチ

バーボン

アイリッシュ
All ６００

９００



お
ろ
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サ
ワ
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大
人
気

超
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レ
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・
鬼
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ん

・
鬼
キ
ウ
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・
鬼
う
め

・
鬼
グ
レ
フ
ル

All ６６０

とろ っと
徳之島マンゴーサワー

のりすけおじちゃんの
愛情たっぷりマンゴーのみ使用！

・ と ろ っ とカシスマンゴーサワー
・ と ろ っとピーチマンゴーサワー
・ と ろ っと洋ナシマンゴーサワー
・ と ろ っと杏子マンゴーサワー

・ ノ ンカシスマンゴー
・ ノ ンピーチマンゴー
・ ノ ン ラ イ チマンゴー
・ ノ ンココナ ッツマンゴー
・ ノ ンア ップルマンゴー

※お酒 ※ノンアルコール

全長30㎝カクテル

All ７７０



・ モンテリーベロ　〈ｻﾝｼﾞ ｮ ﾍﾞ ｰ ｾﾞ 〉

・ ヤンモ　　　　〈アリアニコ 〉

・ カン ノ ナウ　   〈 カン ノ ナウ 〉

・ モンテリーベロ　〈 ト レ ッピアー ノ 〉

・ ヤンモ　　　　〈フ ァ ランギーナ 〉

・ポッジ ョ　　　 〈マルヴァージア 〉

イタ リア産グラスワイン

赤

白

５５０

７７０

８８０

５５０

７７０

８８０

カクテル

・ カシスウーロン
・カシスオ レンジ
・ピーチウーロン
・カルーアコーク
・ チンザ ノ （ ド ラ イ ）
・ アペロールオ レンジ
・スク リ ュ ー ド ラ イバー
・ ラ フ ランスソーダ
・カンパリスプリ ッツ ァ ー
・ チ ャ イ ナブルー
・ キ ール
・オペ レ ーター
・スプリ ッツ ァ ー

・ カシスソーダ
・ピーチソーダ
・カルーアみる く
・杏露酒ソーダ
・チンザ ノ （ ロ ッソ ）
・ アペロールスプモーニ
・ジン トニ ック
・ウ ォ ッカ ト ニ ッ ク
・ ラ フ ランススプモーニ
・ ラ フ ランスオ レンジ
・カ リモーチ ョ

・ カシスグ レフル
・ フ ァジーネーブル
・ブ ラ ッ ク ラシアン
・杏露酒ロック
・ チンザ ノ （ハ ーフ＆ハーフ ）
・ジンバック
・ウ ォ ッカバック
・ カンパリオ レンジ
・スプモーニ

All ５５０

70種類以上のボトルワインもご用意しております
次のページへ



・ ノ ンア ップルオ レンジ
・ ノ ンア ップルソーダ
・ ノ ンア ップルジンジ ャ ー
・ ノ ンア ップル トニ ック
・ ノ ンア ップルMILK
・ ノ ンア ップルテ ィ ー

・ ノ ンキ ャ ラ メルジンジ ャ ー
・ ノ ンキ ャ ラ メルMILK
・ ノ ンキ ャ ラ メル ミルクテ ィ ー

・ ノ ン抹茶ミルク
・ ノ ン照葉樹林

※お酒
は一

切
入
ってません ！

世
界中

のバーテンダーに愛
される

【 【M
ONINシリーズ 】使

用
！

運転手の方も楽しめる ！ ！
ノ ンアルカクテル

・ ノ ンピーチオ レンジ
・ ノ ンピーチソーダ
・ ノ ンピーチジンジ ャ ー
・ ノ ンピーチMILK
・ ノ ンピーチテ ィ ー

・ ノ ンス トロベリーソーダ
・ ノ ンス トロベリージンジ ャ ー
・ ノ ンス トロベリーMILK
・ ノ ンス トロベリーテ ィ ー

・ ノ ンカシスオ レンジ
・ ﾉ ﾝカシスソーダ
・ ノ ンカシスジンジ ャ ー
・ ノ ンカシスMILK
・ ノ ンカシステ ィ ー

・ ノ ンマンゴーオ レンジ
・ ノ ンマンゴーソーダ
・ ノ ンマンゴージンジ ャ ー
・ ノ ンマンゴーテ ィ ー

・ ノ ンパ ッシ ョ ンオ レンジ
・ ノ ンパッシ ョ ンソーダ
・ ノ ンパッシ ョ ンジンジ ャ ー
・ ノ ンパ ッシ ョ ンテ ィ ー

・ ノ ンココナ ッツMILK
・ ノ ンココナ ッツコーク
・ ノ ンココナ ッツジンジ ャ ー

・ ノ ン ラ イ チオ レンジ
・ ノ ン ラ イ チソーダ
・ ノ ン ラ イ チジンジ ャ ー
・ ノ ン ラ イ チ ト ニ ッ ク
・ ノ ン ラ イ チテ ィ ー

・ス ト ロベリーカルピス
・マンゴーカルピス
・カシスカルピス
・ ラ イ チカルピス
・ピーチカルピス
・パ ッシ ョ ンカルピス
・青いサンゴ礁 ５５０

ソフ トド リンク
・ オ レ ンジ　　・カルピス
・コーク　　　・ トニ ッ クウ ォ ーター
・ジンジ ャ ーエール
・ウーロン茶　・グ レ ープフルーツ

４３０

・ スウ ィ ー トポテ トMILK



ヴァルドッカ  プロセッコ
EXドラ イ  B  ミ レジマー ト
国　イタリア
品種　グレ ラ
フロー ラル＆フ レ ッシ ュ
　エ レガン トな味わい
　
　　　　　　　￥3 , 980

バスクア  ランブルスコ
　デッ レ ミ リア
国　イタリア
品種　ランブルスコ
　柔らかい甘さが特徴
　　初めての人でも
　　　飲みやすい
　　　　　　　￥3 , 780

マ ト ゥア  リ ージ ョ ナル
　ｿ ｰｳﾞ ｨ ﾆ ﾖﾝﾌﾞ ﾗﾝ
国　ニ ュ ージー ランド
品種ｿｰｳﾞ ｨ ﾆ ﾖﾝﾌﾞ ﾗﾝ
フ レ ッシ ュで、喉越しもよ く
パ ッシ ョ ンフルーツのような
　余韻が特徴
　　　　　　　￥6 , 980

シードルヴァルド ランス
　クリ ュ  ブル トン
国　フランス
品種　リンゴ
食前酒やデザー トワ イン
　としてどうぞ。
　　甘くて爽やか
　　　　　　　￥3 , 580

コ ノスル  ロスガンソス
　シ ャルドネ
国　チリ
品種　シャルドネ
　甘い香りと
　コ ノスルならではの
　高コスパ白ワイン
　　　　　　　￥2 ,980

ﾎﾞ ｰ ﾀﾞ　ﾋﾞ ｱﾝｺ

国　イタリア
品種　シャルドネ
　日本人の味覚
　料理にあうように
　　調整されたワイン
　　　　　　　￥6 , 880

ビエンベビード　プルポ

国　ｽﾍﾟ ｲ ﾝ
品種　アルバリーニ ョ
　爽やかな果実味と
　バランスのとれた酸味
　　魚貝類とぜひ
　　　　　　　￥3 , 980

マー レ マンニ ュ ム
　クルード　ﾋﾞ ｱﾝｺ
国　イタリア
品種　カタラ ッ ト
　　　　ズィビッボ
白辛口　当店人気の
　オーガニックワ イン
　　　　　　　￥4 ,480

ママ　マンゴー

国　イタリア
品種　モスカー ト
　とても上品にしあがった
ｽﾌﾟ ﾏﾝﾃに果汁を ・ ・ ・
　デザー トワ イン
　　　　　　　￥5 , 980

バンフ ィ　リーヴォ
　　ﾋﾞ ｱﾝｺ
国　イタリア
品種　シャルドネ
　バランスの取れた
　バンフ ィ社の中辛口
　　　　　　　￥2 ,980

テッ レ　フ ォルテ ィ
　ト レ ッピアー ノ
国　イタリア
品種　ト レ ッピアー ノ
　 ト レ ッピアー ノ 100％
　　すっき りみずみずしい

　　　　　　　￥2 ,980

ママ　ピーチ

国　イタリア
品種　モスカー ト
　とても上品にしあがった
ｽﾌﾟ ﾏﾝﾃに果汁を ・ ・ ・
　デザー トワ イン
　　　　　　　￥5 , 980

ウマニロンキ　ビアンキ
　モンテプルチアー ノ ・ D
国　イタリア
品種　モンテプルチアー ノ
　　　　ｶﾍﾞ ﾙﾈSV
　柔らかなタンニンが
　　特徴的
　　　　　　　￥3 , 980

ト ラルチ ェ ッ ト　ピ ノグリージ ョ
　デッ レ　ディ　キエテ ィ
国　イタリア
品種　ピノグリージ ョ
　アロマ感・ ミ ネ ラル感を
　味わう中辛口白ワイン

　　　　　　　￥3 , 880

コ ノスル　オーガニック
　ピ ノ ノ ワ ール
国　チリ
品種　ピノ ノワール
　中々、個人じゃ会えない
　高コスパ ！
　　　　　
　　　　　　　￥2 ,980　
　　　

ベンタ  レアルグラン
　レゼルヴァ
国　スペイン
品種　ﾃﾝﾌﾟ ﾗ ﾘ ｰ ﾆ ｮ
　程よい酸味と
　なんにでも合わせやすい
　そのままでも美味い
　　　　　　　￥3 , 580

ラ  フ ェア  ﾃﾝﾌﾟ ﾗ ﾘ ｰ ﾆ ｮ
　ガルナッチ ャ  ｼ ﾗ ｰ
国　スペイン
品種　ﾃﾝﾌﾟ ﾗ ﾘ ｰ ﾆ ｮ
　ガルナッチ ャ　ｼﾗ ｰ
　3種の葡萄のバランスが
　　とても良い
　　　　　　　￥2 ,980

フ ァ レスコ  テルース
　ロッソ  ラツ ィオ
国　イタリア
品種　ｼﾗ ｰ
　ｼﾗ ｰ ら しい濃い
　タンニンと余韻が良い

　　　　　　　￥4 ,480

カステッロ  モナチ
　コリバンテ  サ レン ト
国　イタリア
品種　ｼﾗ ｰ  ネ ー ラ
　　マルヴァージア
 当店！いちおしです。
　旨いし 、コスパいいし
　　　　　　　￥5 ,380

ﾒﾘ ｰ ﾆ  ﾈｵｶﾝﾊﾟ ｰ ﾅ
　キアンテ ィ  ゴヴェル ノ
国　イタリア
品種　ｻﾝｼﾞ ｮ ﾍﾞ ｰ ｾﾞ
　　ﾒﾙﾛ ｰ　ｶﾍﾞ ﾙﾈＳＶ
　名門ﾒﾘ ｰ ﾆ社
　有無をいわず旨い
　　　　　　　￥4 ,780

ヴィテッセ  ネロダーヴォ ラ
　オーガニック
国　イタリア
品種　ネロダーヴォ ラ
　ルカマローﾆで
　　満点獲得！
オーガニック も嬉しい。
　　　　　　　￥3 , 580

マー レ マンニ ュ ム  マンモス
　ジンフ ァンデル
国　イタリア
品種　ジンフ ァンデル
　名前のまんま
　力ずよく魅了します。
　　濃い好きは是非！
　　　　　　　￥4 , 980

ﾒﾘ ｰ ﾆ  キアンテ ィ

国　イタリア
品種　ｻﾝｼﾞ ｮ ﾍﾞ ｰ ｾﾞ
　グロッソ　ネーロ
　カナイオーロ
4種類の葡萄のバランス
　　　　　　　￥3 ,680

センダ  スデル レ イ

国　スペイン
品種　ガルナッチ ャ

スパイシーな後味
　果実味も◎　
　　　　　　　￥2 ,980
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サンテロ  デ ィ ー レバルベー ラ
　ダステ ィ  オーク
国　イタリア
品種　バルベーラ
　オーク樽塾生
　　香り豊か
　　　　　　　￥4 ,480

ナ ッツハウス
　カベルネｿ ｰｳﾞ ｨ ﾆ ﾖﾝ
国　オースト ラ リア
品種　カベルネＳＶ
　カシスヤバニラの
　　ジューシーなニ ュアンス
　　　　　　　￥7 ,280

ｸﾞ ﾗﾃﾞ ｨ ｳﾑ  オーガニック
　ﾃﾝﾌﾟ ﾗ ﾘ ｰ ﾆ ｮ  ｼ ﾗ ｰ
国　スペイン
品種　ﾃﾝﾌﾟ ﾗ ﾘ ｰ ﾆ ｮ
　　　　ｼﾗ ｰ
　濃厚なボリ ュ ーム感！
　　　　　　　￥5 , ９80

フ ェアド  アﾗﾝﾁ ｮ
　ネロ ・ダーヴォ ラ
国　イタリア
品種　ネロダーヴォ ラ
　フ レ ッシ ュアロマと
ブラ ックベリーのスパイシーさ
　　　　　　　￥2 ,880

マー レ マンニ ュ ム  ノ ーブル
　ジンフ ァンデル
国　イタリア
品種　ジンフ ァンデル
　オーク樽熟成
　濃い！旨い ！
　　　　　　　￥5 , ９80

レ ア レス  ビニ ュ ードス
　ｶﾍﾞ ﾙﾈｿ ｰｳﾞ ｨ ﾆ ﾖﾝ
国　スペイン
品種　ｶﾍﾞ ﾙﾈＳＶ
　スペイン産のカベルネ
　新しい発見が・ ・ ・
　　　　　　　￥3 ,280

ﾃ ｯ ﾗﾆ ｰ ﾏ  プー リアロ ッソ

国　イタリア
品種　モンテプルチアー ノ
　ハウスワインと して人気
　飲みやすく 、お手頃

　　　　　　　￥2 ,780

フ ェアド  アﾗﾝﾁ ｮ
　ｼﾗ ｰ
国　イタリア
品種　ｼﾗ ｰ

　口当たりもなめらかで
　　バランスが良い
　　　　　　　￥2 ,980

コセチ ャ
　ｶﾍﾞ ﾙﾈｿ ｰｳﾞ ｨ ﾆ ﾖﾝ
国　チリ
品種　ｶﾍﾞ ﾙﾈＳＶ

　高コスパワイン
　　チリ ら しいカベルネ
　　　　　　　￥3 ,４80

モンテリーベロ
　ｻﾝｼﾞ ｮ ﾍﾞ ｰ ｾﾞ
国　イタリア
品種　ｻﾝｼﾞ ｮ ﾍﾞ ｰ ｾﾞ

　当店人気！
　グラス出し　可能
　　　　　　　￥2 ,980

コルヴォ　ロッソ

国　イタリア
品種　ネロダーヴォ ラ
　　　ペッコリー ネ
　　　ネッ レ マスカ レ ーゼ
　シチリア島の名門
　　　　　　　￥3 , 580

アドリア　ロッソ

国　イタリア
品種　カベルネＳＶ
　　　　ﾒﾙﾛ ｰ
　日本人の味覚に
　寄せて作られたワイン
　　　　　　　￥6 ,080

　トラルチ ェ ッ ト
　　モンテプルチアー ノ Ｄ
国　イタリア
品種　モンテプルチアー ノ

　モンテプルチアー ノのみで
　作られた、口当たり○
　　　　　　　￥3 , 880

　イル  サローネ

国　イタリア
品種　ﾈｸﾞ ﾛｱﾏ ｰ ﾛ
　　　プリミテ ィ ーボ
　とてもなめらかで、
　甘みも感じる
　　　　　　　￥3 , ９80

ﾋﾞ ｺ ｰｽﾞ ア イ ム
　カベルネソーヴィニヨン
国　南フランス
品種　カベルネＳＶ
　ブラ ックベリーのような
　甘い香りの誘惑に・ ・
　　酔いしれて
　　　　　　　￥4 ,680

　グランサッソ
　　モンテプルチアー ノ ・ Ｄ
国　イタリア
品種　モンテプルチアー ノ
　ＤＯＣ　高コスパ
　香りと心地よいタンニン
　　じっ く り飲める
　　　　　　　￥3 , 580

　ラ　パッシ ョ ン
　　グルナッシ ュ
国　フランス
品種　グルナッシ ュ
　酸味と渋味○
　全てにバランスが
　　取れているねー ！
　　　　　　　￥5 , 980

　バローロ  コンテ  デル　
ｳﾆﾀ  テロワール  チ ェ レ ッ ト
国　イタリア
品種　ネッピオーロ
 イタ リア赤ワインの王様
　バローロ
　　永い余韻を存分に
　　　　　　　￥11 , 980

 カステッロ  モナチ
　　エオス  サ レン ト
国　イタリア
品種　フィアー ノ
モスカテッロ ・ セルヴァテ ィコ
　とりあえず、だまされて
　　飲んでみて、うん。
　　　　　　　￥5 , ９80

　ﾙﾅｴ　ｴﾁｹ ｯﾀ

国　イタリア
品種　ヴェルメンテ ィ ー ノ

　ヴェルメンテ ィ ー ノ好き
　ヴェルメンテ ィ ー ノ旨い
　　　　　　　￥7 , 780

　グランサッソ
　　ト レ ッピアー ノ
国　イタリア
品種　ト レ ッピアー ノ
　飲めば飲むほど
　　爽やかさが増す・ ・ ・
　爽快系白ワイン
　　　　　　　￥3 , 580

　トラルチ ェ ッ ト
　　　チッチオ
国　イタリア
品種　ト レ ッピアー ノ ・ D
　　　　シ ャルドネ
　林檎などを連想させる
　　口当たり優しい味
　　　　　　　¥￥3 , 880

　トラルチ ェ ッ ト
　　　チェ ラスオーロ
国　イタリア
品種　モンテプルチアー ノ

　ラズベリーのような香り
　　フ レ ッシ ュなロゼワイン
　　　　　　　￥3 , 880

　イル　コルト リ
　　トスカーナ　ビアンコ
国　イタリア
品種　ヴェルメンテ ィ ー ノ
ト レ ッピアー ノ  マルヴァージア
 農家さんに敬意を表した
　エ レガン トなワイン
　　　　　　　　￥3 , 980
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ご相談あれば、全国の酒屋さん等と
お付き合いさせても ら ってますので
お好みのワインもある程度なら

仕入れる事が可能かと思います。
大切な日あれば、ご相談ください。
オーパスワン　とかも2週間あれば・ ・ ・

　イル　コルト リ
　　トスカーナ　ロッソ
国　イタリア
品種　サンジ ョヴェ ーゼ
　メルロー　カベルネSV
 こち ら もキアンテ ィで有名な
　ﾒﾘ ｰ ﾆ社
　　　　　　　　￥3 , 980

イタ リアでは、
　食前・食後にｸﾞ ﾗ ｯ ﾊﾟ を
　飲む文化があります。

　食欲の増進や
　　胃を活発にさせて
　　消化を促す。
　最後に甘いデザー トと
　キ レのある一杯で・ ・ ・

　　　　　　などなど、

１SHOT　　/  440えん

　ジャンク ・ ロ ード  マス　
　　メルロー　レゼルヴ
国　フランス
品種　メルロー
　オーク樽塾生の
　　フランス赤ワイン

　　　　　　　　￥5 ,200

　バローロ　カッシーナ
　　アデレード
国　イタリア
品種　ネッピオーロ

　舌を包み込むような
　　なめらかすぎる
　　　　　　　￥16 ,400

　バローロ　ペラ ッサ

国　イタリア
品種　ネッピオーロ
あまり数が日本には・ ・ ・
　入りに くい （卸売談）
　リッチで濃厚なタンニン
　　　　　　　￥13 , 800

　ヴィーニ ャ ・ ロダ
　ﾌ ｨｵﾙﾀﾞ ラ ンチ ョ DOCG
国　イタリア
品種　モスカー ト ・ジ ャ ッ ロ
　DOCG獲得！
　6 . 5％の低アルコール
甘口ｽﾌﾟ ﾏﾝﾃ　おすすめ
　　　　　　　　￥7 , 980

　マツ ・エル ・ ﾚ ｼｵ

国　スペイン
品種　ティンタ ・デ ・ ト ロ
　ﾋﾟ ｶﾛのハイ ランク ！
　ボトルからも連想させる
　　成長を感じる
　　　　　　　　￥8 , 880

　マツ ・エル ・ ﾋﾟ ｶﾛ

国　スペイン
品種　ティンタ ・デ ・ ト ロ
　樹齢の高いティンタ ・
デ ・ ト ロ を使用
オークの小樽5ヶ月熟成。
　　　　　　　　￥5 , 580

　ドーディチ  エ  メ ッツ ォ
    ビアンコ  ビオ
国　イタリア
品種　マルヴァジア
　フ ィアー ノ　シ ャルドネ
　ボトルも可愛い
　オーガニック白ワイン
　　　　　　　　￥5 ,680

　ゴッド ・ フ ァ ーザー

国　イタリア
品種　ト レ ッピアー ノ
ガルガーネガ　グレ ラ
　熟したフルーツの味わい　
　リーズナブルな泡です。
　　　　　　　　￥3 ,380

　サケッ ト  ミ ッ レ  ボ ッ レ
　　　　スプマンテ
国　イタリア
品種　シャルドネ　グレ ラ
　桃やアプリコッ トのよ うな
香りといきいきと した酸味

　　　　　　　　￥5 ,480

タヴェルネ ッロ  オルガニコ
　　　　　　　ベッロ
国　イタリア
品種　ｻﾝｼﾞ ｮ ﾍﾞ ｰ ｾﾞ
　 「世界で一番愛されてい
る 」 と評判の
イタリアのテーブルワイン。
　　　　　　　　￥3 ,280

　G .A . シ ュ ミ ッ ト
ラ インヘ ッセン  リ ースリング
国　ドイツ
品種　リースリング
　　　シ ョ イ レ ーベ
　昔から愛される
　青猫ボトルの甘口白
　　　　　　　　￥4 , 980

　カールユング
　　スパークリング ・ロゼ
国　ドイツ
　※ノンアルコール泡

　甘すぎない微発砲
　運転あるときのお祝いに
　　　　　　   ￥3 ,480

　ケロースパーク リング
　　ホワイ トグ レ ープ
国　フランス
品種　ユニブラン
　※ノンアルコール泡
　アルコールダメな日も
　　楽しもう。　
　　　　　　　　￥2 ,880

　ト レ ・グ ラ ッポリ
　　　コンテ ィ ・ゼッカ
国　イタリア
品種　ﾈｸﾞ ﾛｱﾏ ｰ ﾛ
プリ ミテ ィ ーボ　ｶﾍﾞ ﾙﾈSV
　フルボディ ！　
　コンテ ィ ・ゼッカ自信作
　　　　　　　　￥4 , 980

　ビコーズ ア イム
    ネ ロダーヴォ ラ
国　イタリア
品種　ネロダーヴォ ラ
　ビコーズシリーズ ！
シチ リア赤　ドラ イフルーツや
　　チ ョコ を思わせる
　　　　　　　　￥4 , 980

　ヴィッ ラ  マテ ィルデ
　　　ヤンモ  ビアンコ
国　イタリア
品種　ファ ランギーナ
　　　　グレコ
ナポリを イメージしたワイン。
　クルミを思わせる味わい
　　　　　　　　￥3 ,480

　ヴィッ ラ  マテ ィルデ
　　　ヤンモ  ロ ッソ
国　イタリア
品種　アリアニコ
　山に登ろう ！ と陽気な
　　デザインの赤ワイン
　味わいは濃厚！
　　　　　　　　￥3 ,480

　ポッジ ョ  レ  ヴ ォルピ
    フ ラスカーテ ィ  
国　イタリア
品種　マルヴァージ
ト レ ッピアー ノ　ｿ ｰｳﾞ ｨ ﾆ ﾖﾝ
花のような香りと
　熟した果実味
世界的にファンも多いワイン
　　　　　　   ￥4 , 880

　セッ ラ  モスカ  カン ノ ナウ
     デ ィ  サルデーニ ャ
国　イタリア
品種　カン ノナウ
カン ノ ナウは、
サルディ ーニ ャ島特有の葡萄
　他に真似はできません
　　　　　　　　￥4 ,880
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徳之島食堂3,500円コース（9品）

お手軽2,500円コース（8品）

※　↑徳之島食堂3500円コース　3名様分（写真）

サラダ　イタリア産生ハム　　アンティパスト盛り
アヒージョ　ピザ　パスタ　豚料理　　ドルチェ

・チーズ薫るシーザーサラダ
・イタリア産生ハムとサラミの盛り合わせ
・アンティパスト盛り
・ハーブたっぷりカルパッチョ

・人気のアヒージョ
・黒毛和牛一品
・ピザ
・パスタ　・ドルチェ

【コース限定飲み放題プラン】

+1,500円　（２H）
（生ビール類１杯ずつ）

+2,100円　（２H）
（生ビールも飲み放題）

※　コース・飲み放題ともに税込価格です。　
　　　仕入れにより内容が変更する場合もございます。

前
日
�
�
�

�

要
予
約
�
�
�

3時間ご希望は
+1,000円

（生飲み放題は+1,300円）

お祝い事の
ご相談も

受け付けております、

お誕生日　出産
入学　卒業
記念日💓

【その他のプラン】

※大人がコースの時だけ、
お子様プレートご対応します。
　当日は、受け付けません。

+1,000円
ドリンク付き

≪お子様プレート≫≪お祝いプレート≫≪貸し切りプラン≫
・お店貸し切り
・営業時間の調整
・営業日の調整
・パーティークーラー
・プロジェクター等有



お好みのアンテ ィパス トで

・ シンプルにポテトサ ラダ　　　　　・あっさ りグリーンサラダ

・大人のポテトサ ラダ

・ﾊﾟ ﾙﾒｼﾞ ｬ ｰ ﾉ ・ レ ・ジ ャ ー ノ薫る　シーザーサラダ

・パンチ ェ ッタベーコンとバルサミコのジ ャンクサラダ

・生ハムとオリーブのイタリアンサラダ

※初めてでわからない方は、コースをおすすめします。　当日おまかせコース3 , 000えん
※ご注文がメイン料理のみになりますと 、ご提供にお時間かかりますのでご理解の程お願いします。

・枝豆のアーリオ ・オー リオ　　

・ ミ ッ クスナ ッツ　　・オリーブ2種
・里芋のフリ ッ ト    ・ ち ょ っ と したピクルス

・ ト マ トの ラ イ チ煮  ・ アンチ ョビフ ラポテ
・グラナパダー ノ とフ ラポテ
・ ク リ ームチーズと酒盗

・本日のブルスケッタ
・地魚のスカペーチ ェ
・焼きカマンベール （ハーフ ）
・はちみつクリームチーズ

・えびとチーズの生春巻き
・地魚のカルパッチ ョ

・焼きカマンベール （ホール ）
　　　　　と、ク ラ ッカー

・アンテ ィパス ト盛り合わせ

    ・ フ ラ イ ドポテト

    ・ うずらの薫製

    ・茄子のコト レ ッタ
    ・ あおさのゼッポリーニ

    ・ あぶりパンチ ェ ッタと
　      温玉のオリーブ和え
    ・ パパ イヤチーズ和え

    ・ タコとバジルのマリネ
    ・生ハムとチーズの生春巻き

    ・ チ ーズ盛り合わせ

４３０

５２０

６３０

（���のパパイヤ漬×チーズ） ７４０

８５０

９７０

1,190

1,740

まずは、サラダ

(お��でも�べれるシンプルなポテサラ)   （葉物や�鮮野菜のシンプルなサラダ）

(オリーブやマスタード、酒盗やハーブなどが�ったお酒に�わせたポテサラ）

（イタリアン�パルメザンの���クラス 削りたてで薫りを�しみながら）

（パンチェッタは、�漬ベーコン� ��したバルサミコソースとオリーブオイルで）

（�⽊から切りつけた⽣ハムを�沢に� ��したEXヴァージンも�味が�なく�味しいですよ�）

（アーリオ・オーリオ＝ニンニクとオリーブオイル ペペロンチーノ⾵味）

（なかなか�気�）    （⾃��⽩ワインビネガーで �休めに）  

（�ったら、これでいいのでは�）

1,080

９７０

９７０

７４０

６３０



・ スペ イン産イベリコ豚のサラ ミ （ 1２枚 ）

・ イベリコ豚のレバーパテ （6枚ハーフサイズ ）
・ イベ リコ豚のレバーパテ （ 10枚　1缶 ）

・生ハムとサラ ミの盛り合わせ

・黒毛和牛のしっと りカルパッチ ョ

・黒毛和牛のロース トビーフ

・黒毛和牛と季節野菜のラグー煮込み

・黒毛和牛のビステッカ （ １００Ｇ ）
・黒毛和牛のビステッカ （ １ ５０Ｇ ）

・黒毛和牛のビーフジ ャ ーキー

・黒豚なんこつのワイン煮込み

・黒豚なんこつのソル トフ リ ッ ト ！

・自家製サルシッチ ャ

・ イ タ リア産　原木仕入れの生ハム

・ イタ リア産　サラ ミ

お肉×ワインは最高のぜいたく

鹿
児

��
� 黒⽑和

⽜

鹿

児�
�� 黒�

（�⽊仕�れの切りたて⽣ハム）

（このサラミ、旨いんです� 旨くて�いんです）

（�めの��サラミ お酒のお供に）

（レバーと�いて苦⼿なイメージあるかもしれませんが、�みないです。）

（�気�品の2点盛り�わせ）

（黒⽑和⽜を⼀��鮮な状�で "たたき” にしてます�）

（�温�理でしっとりピンク� ワインやハイボールと��です）

（もも・すじ・テールなどを��の野菜とともにグツグツ煮�みました。）

（黒⽑和⽜の旨味と⽢みを是��）

（先�が作ってる���などで⼤�気の黒⽑和⽜ジャーキー お⼟�にも）

（黒�なんこつを��な��までグツグツ………バルサミコソースが決め⼿）

（なんこつ煮�みをサクッとフリット粉で�）

      （とりあえず、�々�べたいなって�に、仕�れにより�更あります。）
【生ハム ・サ ラ ミ ・ イベ リコサラ ミ ・ ロ ース トビーフ 】

1,190

1,１９0

１０８０

６３０

９７０

1,740

９７０

1,410

９７０

2,180

2,720

1,000

1,080

1,190

2,480徳之島食堂の肉盛り

（黒⽑和⽜で作る腸�ウインナー）
７４０



ピッツァで乾杯！
ハーブ類は、徳之島のかえる農園さんから

愛情たっぷりハーブいただいてます

ﾏﾙｹﾞ ﾘ ｰ ﾀ

マ リナー ラ

パパイヤツナマヨ

あおさリーズ

ぽてとマヨ

デ ィアボラシ ュ リンプ

チチニエリ

えびバジル

えびマヨマヨ

く り ーみー味噌

きのことバジルオリーブ

照り焼きマヨ

デ ィアボラ ミ ー ト

オル ト ラ ーナ

タマペペマヨ９７０

徳之島食堂では、
ワインも食材も可能な物は

徳之島食材・イタリア食材・ｵ ｰｶﾞ ﾆ ｯ ｸ食材
多数ご用意しています。

家族にも安心して食べさせたいので…

粉はイタリア産ｶﾌﾟ ｰ ﾄ ＆デ ュ ラ ムセモ リナ使用！
　

パルマ

ビスマルク

ボスカイオー ラ

クワ トロフ ォルマ ッジ

ペスカ ト ー レ風1,190

1,080

1,410

南国徳之島かえる農園さん

��トマト・フレッシュバジルがイチオシ

ニンニク・オレガノが良い

マイルドなコクのあるピザ

�の⻘さとマヨチーズ

ポテトとウインナーって��ですね

�いーーーー�エビエビエビエビ

トマト・オレガノ・シラス��

えびとバジルの爽やかさ

みんな�きよね

マイルドな味�ベース �は⽇替わり

⼤�な味わいで⽩ワインとあぅぅぅ

⽼若男女問わず

�いの�きな�は是�

野菜の�⽯箱やぁぁぁぁ

ペペロンチーノ⾵

⽣ハムのっけの�気が◎

トマト パンチェッタ 温⽟

トリュフ・きのこ�・グラナパダーノ

4種�のチーズのハーモニー

⿂⾙のピリ�とトマト

い
つ
もあ

りが
とうござい

ま
す
。



徳之島食堂のパスタ

あひーーーーじ ょ
※イタリアンではないですが�気なのでツイ。

・野菜のアヒージ ョ

・ エビと茄子のアヒージ ョ

・ きのこのアヒージ ョ

※バゲッ トは、１皿に6枚付き

追加バゲッ ト　4枚 ２５０

All ８８０

・ ア ー リオ ・オー リオ ・ペペロンチー ノ

・茄子とトマ トパスタ

・ほんのり和風パスタ

・濃厚カルボナー ラ

・ ロ ーマ風　カルボナー ラ

・喫茶ナポリタン

・ きのこのジェ ノベーゼ

・ペンネ　アラビアータ

・ チ ーズ薫るジェ ノベク リ ーム

・ シ ラスのペペロンチー ノ

・ ム ール貝のボンゴ レ

・温玉ボロネーゼ

・カキのク リ ームペンネ

・魚介のペスカト ー レ

All ９７０

All　1,190

All　1,２９０

�気とチーズと卵で更に��に

仕上げのパルメジャーノが��です

�の薫りがいいです

ちょいっとピリ� ⿂⾙

これが⼀��気だと思う。 煮�めます。煮�めます。

和⽜トマトソースと、とろ~り温⽟がGood

ちょいとピリ� niku and...

フレッシュバジルって、�沢だと思う

たまに�べたくなる

イタリア�トマトのソース

何も�ってないから良いんです。 グラナパダーノたーーぷり

イタリアから�ってきたとき、胃が�してました

・ カキのアヒージ ョ

・ タコとオリーブのアヒージ ョ

・魚貝のアヒージ ョ All ９８０



dolce
ドルチェ

・ふんわり焼き上げた
　　　シフ ォンケーキ

・ ク レ マ　カタラーナ
　　~焦がしキ ャ ラメ リゼ~

・パンナコッタ　~ベリーソース~

・ワ インに合わせた
　　　　生チ ョコ ト リ ュ フ

・ シチ リアア イス　カッサータ
　　~仕上げにEXヴァージンオイルを~

・ ク レ ープ ・ ド ・ シ ュゼッ ト

・変わりアイスはスタッフに聞いて

ドルチ ェは、 ランチでもたく さん使うので、
　　　焼き上げにも時間がかかり ・ ・ ・ ・
　　　日によって無い物もあるかもです。
　　　　　ごめんなさい。頑張ります。

（����堂は、�⼒70ｇ 卵⻩６つ 卵⽩６つ ��70g � �ひとつまみ EXヴァージン15ml）
 190℃で30� 140℃で20�の焼き上げ（��のレシピ）笑

⾃��プリンに、�⾯キャラメリゼ（コーティング）
 ホロ苦く⽢く・・・・すごくなめらか

イタリアの�の味 
⽣クリームをコトコト煮�む。   ⽢�っぱいベリーソースで味�も�しい
（パンナ）    （コッタ）

クレープ⽣地でアイスを�んだ

ナッツやフルーツが�ってます。⽢味を���まで�えて（����堂は、黒�使⽤）
  クリームチーズがメイン。仕上げにEXヴァージンオイルをかける・・・・⼤�な��のアイス

チョコレートは、ワイン・ウイスキーと相性抜�（マリアージュ）
 ⼝の中で�し�かしてから・・・クィっとお酒を・・・�せになります。

アイスだけ�協してます�笑 （アイスは品��持が⼤�すぎて�めました）
 ��品のアイスだけど�����  �味しいですよ�

630

630

630

780

630

630

480

・気まぐれガトーシ ョ コ ラ
630たまに作ります。ごくまれに・・・


